
No coração das boleiras do Brasil



Em 2010, passou a integrar o 
grupo internacional Puratos, 

referência global em 
ingredientes e soluções para 

panificação, confeitaria e 
chocolate.
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Norcau está no coração das 
confeiteiras brasileiras. Nosso 

compromisso é apoiar o 
crescimento do seu negócio com 
soluções eficientes e confiáveis.

Chocolatiers

Artesãs

Foodservice

Padarias



Norcau Chanty

Sabores exclusivo 
e surpreendentes

Excelente para o preparo 
de ganaches e mousses

Melhor custo-benefício 
da categoria

Ideal para recheios, 
coberturas e decorações

Ótimo rendimento e excelente 
estabilidade após o batimento

Textura leve que permite 
combinações incríveis

A linha Norcau Chanty oferece cremes vegetais e 
coberturas com alto desempenho, perfeitos para 
transformar suas receitas em verdadeiras obras-primas.
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Norcau Cobertura
Coberturas Norcau são feitas com ingredientes 
de alta qualidade e oferecem resultados 
excepcionais para todas as suas criações.

Em moedas 
1,01kg & 2,01kg

Em barra 
1,01kg

Delicioso sabor 
de chocolate!

Delicioso sabor 
de chocolate!

Excelente rendimento e 
não precisa temperar!



Chocolate Real

• % de sólidos de cacau definida (25% ao leite, 20% branco).

• Necessário temperagem e ambiente com temperatura controlada

Coberturas

• Sem quantidade minima de sólidos de cacau definida;

• Não é necessário temperagem e ambiente com temperatura
controlada;

• Itens versáteis, com diferentes texturas;

• Não necessita de temperagem – pronta para uso;

Sólidos de 
Cacau

MASSA DE CACAU / LÍQUOR

47% Sólidos

53% Gordura

CACAU EM PÓ

89% Sólidos

11% Gordura

MANTEIGA DE CACAU

100% Gordura

Líquor de 
cacau + Manteiga

de cacau

Cacau
em pó +

Óleos e 
gorduras
vegetais



Norcau Spray Desmoldante é a 
inovação que facilita o desmolde 
perfeito em suas receitas.

Otimiza o tempo 
de produção

Sem alteração no 
sabor das receitas

Aplicação uniforme 
e eficiente

SUPER
Lançamento

Inovações



Oferecemos mais do que produtos. Com serviços 
especializados, estamos ao seu lado para inovar, 
otimizar e aprimorar suas receitas, garantindo 
resultados excepcionais a cada criação.

Suporte 
de P&D

Digital
My Puratos

Pitcher

InSPiration
Center Taste 

Tomorrow

Serviços



Instagram
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Objetivo: 

Impulsionar vendas em curto prazo dos itens Norcau 

Sabores

(Foco em ações digitais e influência no mercado)

Materiais Digitais

Criação de conteúdos para clientes

Posts e banners para redes sociais

Vídeos com principais influencers

Comunicações 
Redes Socias



• Revisão do catálogo para o time de RCAs

Atualização do catálogo



Treinamentos 



Como 
podemos ajudar?
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